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ENTRANTES 
Tomates de Tinajo 
Salmorejo Cremoso, Tomates Asados y Queso de Cabra Ahumado
Brócolis Braseado 
Con Emulsión de Pistachos y Farofa de Anacardos

Zamburiñas Abiertas a la Brasa (6Un.) 
Con Emulsión Cítrica de Pimienta Palmera y Cilantro

Brioche de Mantequilla 
Con Peto Ahumado, Aguacate a la Brasa y Huevo Frito de Codorniz
Cogollo de Lechuga a la Brasa 
Con Aliño Agrio, Pipas de Calabaza Tostada y Queso de Nuestra Vaca Suiza
Calamar 
Calamar de la Isla, Salteado, Huevo Frito y Emulsión de Pimiento Braseado
Papitas Negras 
Arrugadas y sus Dos Mojos Caseros
Degustación de Queso de Nuestra Vaca (100gr) 
Producido en Suiza y Afinado en Casa con Malvasía Volcánica y Sal de Janubio

Pan Artesanal, Aceite y Sal de Janubio

PESCADOS
Tempura Negra 
De Pescado Local, Espuma de Batata de Jable y Mojo Verde
Suprema de Pescado Blanco Local  (300gr) 
A la Brasa, PilPil de Jengibre y Edamames

CARNES
Carrillera Melosa 
Guiso Tradicional, con Espuma de Papa de Los Valles y Salsa de Cacao
Pollo Picante  
Con Salsa Cremosa de Cacahuetes y Papa Canaria al Carbón
Bife de Black Angus 
Con Calabacines a la Brasa y Mojo Rojo
Cochino Negro Canario 
Con Puré de Batata Yema de Jable, Brócolis a la Brasa y Salsa de Naranja

En Caso de Alergias o Intolerancias Alimentarias comuniquelo a nuestro personal
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STARTERS
Tomatoes from Tinajo 
Cold Tomato soup, Roasted tomaes & Smoked Goat Cheese
Braised Broccoli  
With Pistachio Emulsion & Cashew “Farofa”

Grilled Scallops (6Un.) 
With Chili Sauce & Coriander

Butter Brioche 
Smoked Wahoo, Avocado & Fried Quail Egg
Grilled Lettuce Heart 
Sour dressing, Pumpking Seeds & Cheese from our Swiss Cow
Squid 
Squid from Lanzarote, Salted, Egg Fried & Peppers Sauce
Canarian Potatoes 
& Mojos
Tasting of Cheese from our Cow (100gr) 
Produced in Switzerland & Refined in house with Malvasía Volcánica & Janubio 
Salt
Artisan Bread, AOVE oil & “Janubio” Salt

FISH
Black Tempura 
Local Fish, “Jable” Sweet Potato Foam & Green Mojo
Local White Fish Supreme (330gr) 
With Ginger PilPil & Edamames

MEAT
Pork Cheek 
Traditional Stew with “Papa de los Valles” Foam & Chocolate Sauce
Spicy Chicken  
With Creamy Peanut Sauce & BBQ Canarian Potato 
Bife de Black Angus 
With Zucchini & Canarian Red Mojo
Black Canarian Pork 
With “Jable” Yellow Sweet Potato Cream & Orange Sauce

In case of food Allergies or intolerances, please inform our staff


